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El BSC colabora en la investigacion para garantizar el futuro dela
dieta mediterranea

El BSC participaen el proyecto MED-GOLD dedicado a optimizar lagestion y planificacion de la
produccion delauva, e aceite de olivay €l trigo duro.
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Es muy probable que estos cultivos se vean amenazados por €l riesgo de futur os eventos
climaticos extremos, escasez de agua e invasion de plagas en el Mediterraneo

El vino, €l aceite de olivay € trigo duro son tres alimentos basicos de |a dieta mediterranea. Sus tasas de
produccion y calidad dependen en gran medida del tiempo y del clima, y no estén garantizadas en futuras
condiciones de cambio climatico que se prevé que aumenten la vulnerabilidad de los cultivos y el dafio
ocasionado por las plagas.

El Barcel ona Supercomputing Center-Centro Nacional de Supercomputacion (BSC) es uno de los socios del
proyecto MED-GOLD, coordinado por la Agencia Nacional Italiana de Nuevas Tecnologias, Energiay
Desarrollo Econdmico Sostenible (ENEA) con la participacion de tres empresas lideres mundiales: |a bodega
portuguesa Sogrape Vinhos, la cooperativa de aceite espafiola DCOOP y |la empresa de alimentacion italiana
Barilla. El proyecto esté financiado por la Unién Europea con el objetivo de transformar lainformacion
relacionada con €l climaen un valor afiadido paralos sectores del vino, el aceite de olivay € trigo duro. El
proyecto fomentara la creacion de servicios climaticos altamente especializados para cada uno de estos
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cultivos, proporcionando indicadores para optimizar las practicas de gestion agricola en relacion con e
impacto del calentamiento global.

El nuevo tipo de servicios climéticos parala agricultura desarrollado por MED-GOLD proporcionara
informacion especifica alas empresas, que les permitira actuar durante periodos de tiempo mas largos
(meses, estaciones o incluso décadas en el futuro) que van més alade los tradicionales 2-5 dias
proporcionados por |as previsiones meteorol dgicas actuales. Por g emplo, saber de antemano si la proxima
temporada sera mas cdliday mas seca 0 mas himeda de lo normal, permitiria que los productores de vino,
aceite de olivay trigo duro pudieran establecer |as medidas necesarias para contrarrestar 1os efectos del
clima (eligiendo €l tratamiento ideal paralas plagas, decidiendo las fechas mas iddneas paralarecogidao la
poda, o seleccionando |as variedades méas adecuadas).

El BSC participaen el codisefio del servicio climatico para el sector vitivinicola junto con labodega
SOGRAPE, y proporcionara predicciones estacional es de indices climéticos relevantes para este sector.
Estos indices permitiran alos productores de vino determinar el nimero y la distribucion de los tratamientos
contralas plagas previstas para la siguiente temporada en un sitio concreto o planificar otros procesos
relacionados con la gestion del vifiedo. EI BSC también se encargara de organizar seminarios dirigidos ala
comunidad MED-GOLD (actores de los sectores del vino, el aceite de olivay €l trigo duro) y dela
publicacion periddica de boletines con informacion sobre |os avances del proyecto.

Un primer paso para proporcionar servicios climéticos parala agriculturaesidentificar lo que las empresas
necesitan saber sobre el tiempo y €l clima. Con este objetivo, € sector vitivinicola ha organizado grupos de
discusion, que han tenido lugar los dias 3 y 4 de mayo en la sede de Sogrape en Oporto. L os sectores del
aceite de olivay del trigo duro recopilarén estainformacién através de talleres participativos. El taller de
trigo duro esta programado para el 15-16 de mayo en Ravenna, Italia, e involucrara ainstituciones
regionales, agricultores y amacenistas que trabajan en las empresas italianas Barillay Horta. Se espera que
el taler de aceite de olivatenga lugar a principios de junio en Andalucia, Espafia, en las instalaciones de la
cooperativa DCOOP. Varios técnicos agricolas que trabajan en diferentes departamentos de DCOOP
participarédn en €l taler.

Ladltimafase del proyecto prevé extender la metodologia desarrollada parala uva, €l aceite de olivay €l
trigo duro a otro producto de consumo global més amplio como el café, para demostrar la dimensién global
del proyecto mas alla de laregion mediterranea.
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