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Inici > El BSC col-labora en larecerca per garantir €l futur de la dieta mediterrania

El BSC collabora en larecerca per garantir el futur dela dieta
mediterrania

El BSC participaa projecte MED-GOLD dedicat aoptimitzar lagestié i planificacié de la produccio del
raim, I’oli d’oliva, i €l blat dur.
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Esmolt probable que aquests conr eus es vegin amenagats pel risc de futures situacions
climatiques extremes, manca d’aiguai invasio de plagues al Mediterrani.

El vi, I'oli d’olivai e blat dur son tres aliments basics de la dieta mediterrania. Les seves taxes de produccié
i qualitat depenen en gran mesura del tempsi del clima, i no estan garantides en futures condicions de canvi
climatic que augmentin la vulnerabilitat dels conreusi el dany ocasionat per les plagues.

El Barcelona Supercomputing Center-Centro Nacional de Supercomputacion (BSC) és un dels socis del
projecte MED-GOLD, coordinat per I’ Agéncia Nacional Italiana de Noves Tecnologies, Energiai
Desenvolupament Economic Sostenible (ENEA) amb la participacio de tres empreses liders mundials: 1a
bodega portuguesa Sogrape Vinhos, la cooperativad’ oli espanyola DCOOP i I’empresad’ alimentacio
italiana Barilla. El projecte estafinangat per la Unié Europea amb I’ objectiu de transformar lainformacio
relacionada amb el climaen un valor afegit per als sectorsdel vi, I’oli d'olivai € blat dur. El projecte
fomentara la creacio de serveis climatics altament especialitzats per a cada un d’ aguests conreus,
proporcionant indicadors per optimitzar |les practiques de gesti6 agricola en relacio amb I"impacte de
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I" escalfament global.

El nou tipus de serveis climatics per al’ agricultura desenvolupat per MED-GOLD proporcionara informacio
especificaales empreses, que els permetra actuar durant periodes de temps més llargs (mesos, estacions o
finsi tot decades en un futur), que van més enlla dels tradicionals 2-5 dies proporcionats per les previsions
meteorol 0giques actuals. Per exemple, saber per avancat si 1a propera temporada sera més calidai més seca
0 més humida del normal, permetra establir les mesures necessaries per contrarestar els efectes del clima
(triant €l tractament ideal per ales plagues, decidint les dates mésidonies per alarecollidao lapoda, o
seleccionant les varietats més adequades).

El BSC participaen e co-disseny del servei climatic per a sector vitivinicolajunt amb la bodega Sogrape, |
proporcionara prediccions estacionals d’ index climatics rellevants per a aquest sector. Aquests index
permetran als productors de vi determinar el nimero i la distribucio dels tractaments contra les plagues
previstes per ala seglient temporada en un lloc concret o planificar altres processos relacionats amb la gestio
delavinya. EI BSC també s encarregara d organitzar seminaris dirigits ala comunitat MED-GOLD (actors
dels sectors del vi, I’oli d’olivai e blat dur) i dela publicacié periodica de butlletins amb informacié sobre
els avencos del projecte.

Un primer pas per proporcionar serveis climatics per al’ agricultura ésidentificar el que les empreses
necessiten saber sobre el tempsi e clima. Amb agquest objectiu, €l sector vitivinicola ha organitzat grups de
discussié, que han tingut lloc els dies 3 i 4 de maig ala seu de Sogrape a Porto. Els sectorsde |’ oli d'oliva
del blat dur recopilaran aguesta informacio através de tallers participatius. El taller del blat dur esta
programat per al 15-16 de maig a Ravenna, Italia, i involucrara ainstitucions regionals, agricultorsi a
magatzemistes que treballen en les empreses italianes Barillai Horta. S esperaque € taller d’ oli d'oliva
tindralloc a principis de juny a Andalusia, Espanya, en les instal -lacions de la cooperativa DCOOP.
Diversos tecnics agricoles que treballen en diferents departaments de CDOOP participaran al taller.

L’ dltimafase del projecte preveu estendre |a metodol ogia desenvolupada per a raim, I’oli d’olivai el blat
dur a altres productes de consum global més ampli com el café, per demostrar la dimensié global del
projecte més enlla de laregié mediterrania.
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